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LA CARTE
Elrses

Ay
Paté en croiite, fagon Richelieu m
éclats de foie gras Francais, farce oux parfums de cognac et pistaches
Cromesquis de Canette IGP frangaise
créme de panais @ la vanille, jus réduit
Onctueux ris de veau et morilles, en cossolette
Cheesecake de Gravlax de truite, muesli végetal
Foie-Gras Frangais mi-cuit fait maison &
pain d'épices, poire Rocha pochée aux notes hivernales
Saint Jacques bardées ou Lardo di Colonnata IGP, créme de homard

Plats,

POISSONS

Filet de bar réti sur sa peau

velours de langoustines, mousseline de panais et patates douces
Opaline de Saint Jacques, Gambas et Galinette

consommeé de homard et julienne de légumes

Lotte a I'armoricaine

risotto crémeusx, chips de polenta au safran

VIANDES ET VOLAILLES

Civet de Cerf Chasse des Pyrénées, Grand Veneur

pommes dauphines festives

Supréme de Chapon, sauce périgourdine

gratin dauphinois

Ris de Veau aux Marilles

petits légumes et pommes paysannes confites

Supréme de Pintade du Périgord noir 100 jours, sauce aux cépes
mille-feuille de pormmes paysannes, champignons et truffes

GARNITURES

Bouchon dauphinois nature

Mousseline de panais et patates douces

Pommes dauphines festives

Mille-feuille de pommes paysannes champignons et truffes

Le Carlit, lingot rocher proling

Le Mont-Louis, mousse fromboise et caramel de pistaches
Le Canigou, entremet marron aux notes de bergamote

12 piéces 22,00 €
= d 20 piéces 35,00 €
d o ey 40 pigces 60,00 €

i b’;& Assortiment de nos douceurs festives

12.50 €
13.50 €
13.50 €
14.50 €
15.00 €

17.50 €

17.00 €

22.00 €

26.50 €

18.00 €

21.00 €

23.50 €

24.50 €

5.00 €
5.00 €
5.00 €
7.00 €

6.00 €
7.00 €
B.00 €

VLIMITE DES STOCKS DISPONIBLES

W T
" AMUSE-BOUCHE

12 piéces 2400 € B piéces 19,00 €
20 piéces 38,00 € 16 pidces 35,00 €
40 piéces 72,00 €

Assortiment de nos plus belles créations saldes

@m G gc./mgm /100

Jamon Pata Negra de Cebo, Fxiromadurs 13.00 €
Jamon Ibérico de Bellota Guijuelo, Salomanca 21.50 €
Jamén Ibérico de Bellota Jabugo, /rdli/ucio 23.00€

CNG—&/JJEGA’LJM c‘j&imtam 2/3 pers. 6/8 pers.
Jamén Servano, Chorizo, Saucisson, Lomo de Bellata, Manchego 1850 € 35.00€
Jamoén Ibérico Cebo, Ciiorizo, Saucisson, Loma de Bellora, Manchego 25.00€ 45.00¢€

Jamén Ibérico de Bellota, Chorizo, Soucisson, Lome de Belloto, Manchege  35.00 € 65.00 €
Pa amb tomaquet (pain de compagne grillé et pot de de tomates fraiches) 690€ 950€

?m—@m&mm m i

Paté en croute, fagon Richelieu, ou fois gros Francais, cognac et pistoches 10.00 €

Foie-Gras Frangais, r/-cuit foit maison 15.00 €
Gravlax de Saumeon, /orizinal 7.00 €
Tataki de Saumon, saumon frais mi-cuit, marinade ou sojo et sésame 7.00 €
Tataki de Thon, thon frais mi-cuit, marinade au soja et sésame 8.00 €
Saumon Ecossais fumeé a 'ancienne o la "Ficelle” tranché main 9.50 €

Cj\fmd; E‘LMVI&TA/ 2/3 pers. 6/8 pers.
Carpaccio de Manchego <0/ 1500 € 35.00€
Plateau “Maitre Affineur”, édition festive 2200€ 49.50€

Beaufort AOP, Brie de Meaux AOP, Roquefort AOP

NOS VOLAILLES D'EXCEPTION

AU CEUR DU PERIGORD NOIR

Poularde LABEL « famille Dumas » 18.50 &/kg
prétacuire 220 2,7 kg

Chapon LABEL « famille Dumas » 20.50 €/kg
prétaculre 35645 kg

Chapon de Pintade LABEL « famille Dumas » 2550 €/kg
prétacure 1,80 2.2 kg




